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Automatenreiniger nach HACCP - Fliissighochkonzentrat erstellt am 19.10.2022

Einsatzmoglichkeiten: Zur lebensmittelhygienischen und materialschonenden Grund- und
Unterhaltsreinigung von Getranke- und Verpflegungsautomaten.
Rationeller Universal-Reiniger fiir den Vorort-Service.
Entfernt schnell und grindlich Getrankerlckstande, Verkrustungen,
Suppenreste, hartnéckige Ol-/Fett-Riickstande, EiweiR,
anorganische Verschmutzungen.

Chemisch-physikalische

Eigenschaften: klares, gelbliches, alkalisch eingestelltes fllissiges
Reinigungskonzentrat. Normal schdumend, mit hoher
Schmutzaufnahmefahigkeit, Entfettung und gutem
Schmutztragevermogen.
Phosphat- und Chlor-frei, schnell und voll wasserldslich, unbrennbar.

Greift Porzellan, Edelstahl, Eisen, Kupfer,

Elastomere, Ubliche Kunststoffe und Gummi nicht an.

Bei Aluminium, verzinntem und verzinktem Material sowie
lackierten Flachen Vorversuche durchfuhren!

Zielsetzung bei der Reinigung nach HACCP ist nicht nur die optische
Sauberkeit, sondern die mikrobielle Unbedenklichkeit.

Aussehen: klare, gelbliche Flissigkeit
spezifische Gewicht (1 Liter): 1.050 g
Schaumverhalten: normal schaumend

pH-Wert (10 g/l) bei 20°C: ca. 10,8

Weitere Informationen siehe Sicherheitsdatenblatt.

Zusammensetzung: flissige Zubereitung von amphoteren und kationischen Tensiden,
Alkalien, Komplexbildnern, Korrosionsschutz- und Lésemitteln.

Umweltvertraglichkeit: Enthalt keine Phosphate, Pestizide, chlorierten Kohlenwasserstoffe
oder sonstige Chlorverbindungen.
Die enthaltenen Tenside sind biologisch abbaubar.
Der Produktsicherheit von Automatenreiniger nach HACCP
wurden sowohl fir die technische Anwendung als auch in
Umweltbelangen héchste Malistabe gesetzt.
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Nach vorheriger Entfernung von losem Staub, Kaffeemehl etc. im
Gerateinnern mittels Staubpinsel werden die verschmutzten Teile und
Flachen satt eingespruht. Fur ausgebaute Teile den evtl. im Automaten
befindlichen Eimer oder den Werkstatteimer benutzen. Nach kurzer
Einwirkzeit mit Spulblrste und heikem Geratewasser nacharbeiten — fur
demontierte Schlauche und Teile mit engen Durchlaufen Tlllenburste
verwenden.

Anschlieend mit klarem Wasser abspilen bzw. mit Feuchtwischtuch
oder Papiertuch (Kiichenrolle) sauberwischen. Nach Montage aller Teile
System Uber Gerate-Spilautomatik nachspilen.

Eine Depotwirkung plus Schmutzbindung wird erzielt, wenn nach
erfolgter Reinigung die Innenflachen des im Gerat verbleibenden Eimers
mit Automatenreiniger-Losung vor Wiedereinbau ohne Nachspulung
eingespruht werden.

Somit ist die lebensmittelhygienische Sauberkeit im Gerat - auch in der
heillen Jahreszeit - bis zur nachsten Intervallreinigung gewahrleistet.

Zur Reinigung wird das Tragen von Gummihandschuhen empfohlen.
Kaffee-Mikrometallfilter lassen sich im rationellen Austauschverfahren mit
unverdiinntem Automatenreiniger nach HACCP oder mit
Kaffeemaschinen-Reiniger, Pulver nach Gebrauchsvorschrift in der
Werkstatt oder "automatisch" wahrend der Fahrt im Deckeleimer des
Kundendienstfahrzeugs (Ruttelbewegung) vorreinigen.

Kennzeichnung: Informationen zur Kennzeichnung entnehmen Sie bitte dem
Sicherheitsdatenblatt.
Verpackung: 1 Itr.-PE-Flasche mit 30 ml Dosierverschraubung

im Umkarton zu je 6 oder 12 Flaschen
5 kg-PE-Kanister
10 kg-PE-Kanister
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